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LANGNESE®

Unterstiitzen. Inspirieren. Begeistern.

4328 Tortellini, je 5 kg Kt.
88532 * 2551 mit fleischhaltiger Fiillung

Velouté Weisse Grundsauce * 5555 Tricolore mit Kasefiillung Klare Rindsuppe mit Suppengriin
10 kg Ei./12,5 kg Ei. 880 g Pg./12,5 kg Ei.

Salatkronung Paprika-Krauter
je 500 g Pg., weitere Sorten:

73

= Rahm Sauce Sauce zu Braten
791 Gartenkrauter
960 Universal-Krauter ’
967 Kapuziner Art Kartoffel-Flocken
Fix-Fertig .
mit entrahmter ;-
Milch, 4 kg Kt.
Feine \
Speisestérke . 527 .
2,5 kg Pg. o Sallatkronu.ng ngrlka-Krauter
Aol je 5 kg Ei., weitere Sorten:

751 Gartenkrauter
752 ltal. Art

962 Universal-Krauter
969 Kapuziner Art

Demi Glace Q n

11Bt. ‘ Klarer Bratensaft

47064 1 kg Pg./12,5 kg Ei.

 Klare Rindsuppe
| mit Suppengriin
Klassik, 12,5 kg Ei.

VEGETHRIHN
'.", PDNTCHER™

374

e e 58142 76705 20429 61877

Dessert Kirschen  Milchreis Rote Griitze Raw NoBeef Burger NoMince NoChicken Fillet Slices
2 kg Do. 1,95 kg Do.  Gartenfriichte vegane Pattys auf veganes Gehacktes auf vegane Streifen auf
1,7 kg Do. Pflanzenprotein-Basis, Soja-Basis, 2 kg Kt. Soja-Basis, 1,8 kg Kit.

2,26 kg/20 St./Kt.




Tagesaktuelle Preise erhalten Sie von Ihrem Dagema-FachgroBhandler.
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Gekornte Briihe

Extrafein
E 900 g Box/5 kg Ei. : 12479368 12479486
- 11800435 Feine Sauce Rahmsauce
12417627 zu Braten oK braun oK
3 kg Box 2,8 kg Box

12332492 12332504 12332507
Fondor Universal Wiirzmittel
Gekornte Briihe 900 g Box/5 kg Ei./12,5 kg Ei. :
10 kg Ei. 12449565 12589145
Garden Gourmet vegane Garden Gourmet vegane
Hackballichena14 g Filetstreifen
11800447 2 kg Bt. 2 kg Bt.
\ J

Vegane Produkte fiir Ihr Catering

2304403 2304405

. - Sonnenblumen Hack Mandelprotein
2014009 2010007 »Bolognese Style“ Porridge natur
Aufschnitt > Mettwiirstchen konventionell, in 5-10 konventionell, in ca. 3 Minuten
Gewiirzzubereitung 2016053 Gewiirzzubereitung Minuten verzehrfertig!, 1 kg Bt. verzehrfertig!, 2,5 kg Bt.

Backleberkas’/Fleischkas’

Gewiirzzubereitung
- J - J

( @diéusto )

r

Gekornte Briihe
12 kg Ei.

Feine Speisewiirze
6 kg Ka., 15 kg Ka.

2508075

2508212 2508060

Produkte erhaltlich bei Ihrem teilnehmenden Dagema-FachgroBhandler.
Unverb. Preisempfehlung. Angebote giiltig nur fiir teilnehmende Unternehmen. Solange der Vorrat reicht. Die nachsten Angebote erscheinen im TopSeller M&rz 2025.
Alle Preise zzgl. gesetzl. Mehrwertsteuer, Abbildungen &hnlich, ohne Dekorationen, Irrtiimer vorbehalten. Nachdruck — auch auszugsweise — verboten. © Dagema eG Februar 2025
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SIND EIGENTLICH

Aluminium-

Jeder Fleischer, der Umsatz mit einer ,HeiBen Theke® macht, weil: Verpackungen aus

Aluminium bieten untibertroffene Vorteile. Aber sind die Alu-Verpackungen auch nachhaltig?

Die Recycling-Quote von aktuell 95,7 Prozent spricht fiir das Leichtmetall.

Beim Einkaufen legen die Kunden immer
groBeren Wert auf das Thema Nachhaltig-
keit. Aluminium-Verpackungen, wie sie
beispielsweise beim Mittagstisch vieler
Metzgereien angeboten werden, sehen
sie mitunter kritisch. Doch ist diese Skep-
sis Uberhaupt gerechtfertigt? Fakt ist:
Aluminium ist unendlich oft recycelbar —
nahezu ohne QualitdtseinbuBen. Das
Material wird zwar benutzt, aber nicht
verbraucht.

Eine ,alte” Aluminiumverpackung, egal,
wie verformt oder beschadigt sie ist, kann
als Wertstoff immer wieder verwendet
werden, auch fiir Lebensmittelverpa-
ckungen. Hinzu kommt: Die Herstellung
von recyceltem Aluminium bendétigt im
Vergleich zur Herstellung von Primar-
Aluminium nur finf Prozent der Energie
und verursacht circa 95 Prozent weniger
CO,-Emissionen. Entsprechend hoch ist
inzwischen die Recycling-Quote: Sie lag
nach Angaben einer Studie der ,Gesell-
schaft fiir Verpackungsmarktforschung*
im Jahr 2020 bei 95,7 Prozent.

Um diese Quote zu halten oder gar zu er-
hohen, sind die Verbraucher gefordert.
Sie mussen die Aluminiumverpackungen
in den Gelben Sack oder die Wertstoff-
tonne werfen, damit sie in Sortieranlagen
gesammelt, getrennt und schlieBlich der
Wiederverwertung zugefiihrt werden
kénnen. Das richtige Bewusstsein und
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Novelis ist auf dem Weg
zur Klimaneutralitat

Das Recycling von Aluminium ist der
Kern der Nachhaltigkeits- und Ge-
schaftsstrategie von Novelis. Dabei
folgt das Unternehmen dem Motto:
Gemeinsam eine nachhaltige Welt ge-
stalten. Novelis arbeitet mit groBem
Engagement daran, eine starker kreis-
lauforientierte Aluminium-Industrie zu
ermoglichen. Das Unternehmen hat
sich fiir die kommenden Jahre ambi-
tionierte Nachhaltigkeitsziele gesetzt:
Bis 2030 mochte Novelis der Anbieter
von flachgewalzten Aluminiumldsun-
gen mit den niedrigsten Kohlenstoff-
emissionen — weniger als 3 Tonnen
CO,-Emissionen pro Tonne geliefer-
tem Aluminium — und bis 2050 oder
friiher kohlenstoffneutral sein:

Infos: www.novelis.com

Verhalten der Menschen ist also ent-
scheidend flir eine europaweite Recy-
cling-Infrastruktur, die eine ge-
schlossene Kreislaufwirtschaft
fordert und notwendige Material-
kapazitaten bereitstellt.
Auch die Unternehmen sind gefordert.
Novelis ist weltweit groBter Recycler
von Aluminium und fihrender Anbieter
flachgewalzter, kohlenstoffarmer Alumi-
niumlosungen fiir viele unterschiedliche
Markte und Endanwendungen, darunter
Automobilindustrie, Raum- und Luftfahrt,
Architektur und Baugewerbe, Verpa-
ckungen und weitere Spezialprodukte.
Das Unternehmen ist sich seiner Ver-
antwortung gegeniiber dem Markt und
seinen Kunden hinsichtlich der Themen
Nachhaltigkeit und Kreislaufwirtschaft
bewusst. Novelis arbeitet kontinuierlich
daran, den Einsatz von recyceltem Mate-
rial in seinen Produkten zu erhéhen und
so die CO,-Emissionen iiber die gesam-
te weltweite Wertschopfungskette noch
weiter zu reduzieren. So werden bei
Novelis anfallende Fabrikationsschrotte
bereits jetzt zu fast 100 Prozent in den
Produktionsprozess zurlickgefiihrt.
Seit 2011 hat das Unternehmen den durch-
schnittlichen Recyclinganteil in seiner
globalen Produktpalette von 33 % auf 63 %
gesteigert und strebt an, diesen bis Ende
2030 auf einen Anteil von 75 % auszu-



bauen. Dieser gesetzte Meilenstein unter-
streicht das Engagement von Novelis, den
KohlenstofffuBabdruck seiner Produkte
kontinuierlich zu senken und langfristig
eine vollstandige Kreislauffahigkeit in
der Aluminiumproduktion zu verwirk-
lichen. Diese Aktivitaten versetzen das
Unternehmen in die Lage, Aluminium-
Bandmaterial fiir die anschlieBende Pro-
duktion von Aluminiumverpackungen zu
produzieren, das einen Recyclinganteil
von mehr als 80 Prozent hat. Und so lassen
sich guten Gewissens die weiteren Vor-
teile von Aluminiumverpackungen nutzen:
Da sie sehr leicht sind, wird bei ihrem
Transport vergleichsweise wenig CO,
emittiert — dennoch schitzen sie Lebens-
mittel zuverlassig vor Licht, Luft und Feuch-
tigkeit. In Aluminium verpackte Lebens-

mittel sind |&nger haltbar, sodass sie bei
der Vermeidung von Lebensmittelver-
schwendung unterstiitzend wirken kon-
nen. Und die effiziente Warmeleitfahig-
keit des Materials macht sich beim Er-
warmen von aluverpackten Speisen be-
merkbar: Die vergleichsweise kurzen

Neues von ...

Zubereitungszeiten wirken sich po-
sitiv auf die Energiebilanz aus.
AuBerdem sind sie praktisch: Alumini-
um-Schalen sind ebenso kalte- wie hitze-
bestandig, sodass der Endverbraucher

sie getrost im Ofen oder in der Mikro-

welle erwdrmen kann. Zudem ist Alu-
minium hochstflexibel. Von diinnen, aber
robusten und stabilen Getrdankedosen
und Lebensmittelschalen bis hin zu noch
diinneren, formbaren Tuben — nahezu
jede Verpackung lasst sich aus Aluminium
formen, sogar die kleinen, zuvorderst
aromaschiitzenden Kaffeekapseln. Die
sind Ubrigens besser als ihr Ruf: Auch sie
kénnen wiederverwertet werden. Beim

Recycling gilt: Jedes Gramm Aluminium
zahlt — und eine nicht befiillte Kaffee-
kapsel wiegt 1,6 Gramm.

Alle Produkte sind erhdltlich bei Ihrem teilnehmenden Dagema-FachgroBhéndler.

Recycling und Nachhaltigkeit

Novelis

Novelis, der weltweit gréBte Recycler von Aluminium

und fiihrender Anbieter flachgewalzter, kohlenstoffarmer
Aluminiumprodukte. Energiebilanz

Bei der Zubereitung von Speisen in Aluminiumverpackun-
gen ist die effiziente Warmeleitfahigkeit des Energiebilanz
Werkstoffes wichtig. Durch zu anderen Materialien ver-
gleichsweise kirzere Zubereitungszeiten lassen sich Ener-
gieeinsparpotenziale realisieren, was sich positiv auf die
Energiebilanz auswirkt

Kreislauffahiges Material

Aluminium ist ein permanenter Wertstoff, der benutzt,
aber nicht verbraucht wird. Aluminiumverpackungen
lassen sich immer wieder recyceln, ohne dass die Material-
eigenschaften beeinflusst werden — nahezu ohne
Qualitatsverlust.

95,7 % Recyclingquote

Die stoffliche Verwertung von Aluminiumverpackungen
liegt in Deutschland inzwischen bei 95,7 Prozent.
(Quelle: GVM Gesellschaft fiir Verpackungsmarktforschung)

95 % weniger Energie und CO,

Bei der Verarbeitung von recyceltem Aluminium sind

der Energieeinsatz und das Aufkommen von Treibhausgas-
emissionen rund 95 Prozent niedriger als bei der Herstellung

von Primaraluminium.

Kundenproduktion

Die Kreislaufwirtschaft beginnt mit geschlossenen internen Verwertungskreislaufen.
So werden bei Novelis anfallende Fabrikationsschrotte zu fast 100 % in den Produktionsprozess zuriickgefiihrt.
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KBS Gastrotechnik:

KISTENSPULMASCHINE GASTROLINE 1717
Das perfekte Gerat fiir grof3e Mengen

Sparsam bei jedem Waschgang: Das Team von Metzgermeister Torsten Schénfeld jagt taglich 200 Fleischkisten durch seine

KBS-Spiilmaschine. Er lobt die einfache Bedienung und den geringen Verbrauch von Wasser, Klarspiiler und Co.

Qualitét hat bei der Fleischerei Schénfeld
oberste Prioritat. Der Betrieb befindet sich
in der 8.200-Einwohner-Gemeinde Bors-
dorf bei Leipzig, seit Generationen ist er
in Familienhand. ,Wir stehen hier vor Ort
im Wettbewerb mit vier Discountern und
Supermaérkten — trotzdem gelingt es uns,
weiterhin attraktiv flir unsere Kunden zu
sein, sagt Mit-Inhaber Torsten Schonfeld.
,Und darauf sind wir stolz.”

Der Metzgermeister und seine beiden
Briider, die ebenfalls im Betrieb aktiv
sind, freuen sich iiber einen groBen Kreis
an Stammkundschaft. Es ist nicht lange
her, dass die Leser der Lokalzeitung die
sachsische Fleischerei zur beliebtes-
ten Metzgerei im Raum Leipzig gewahlt
haben. Und auch die 20 Mitarbeiter fiihlen
sich wohl. Es gibt wenig Fluktuation. Wer
einmal an Bord ist, bleibt. Manche sind
schon mehr als 30 Jahre im Betrieb.
Taglich stellen sie in der Fleischerei frische
Fleisch- und Wurstwaren her. Zudem gibt
es jeden Tag ein wechselndes Imbissange-
bot. Gekocht wird dabei zwar wie zu Omas
Zeiten, doch bei der Produktion kom-
men modernste Maschinen zum Einsatz.
Seit etwa einem Jahr nutzt der Betrieb
eine Kistenspiilmaschine der Firma KBS
Gastrotechnik, Modell ,Gastroline 1717
»Diese Spililmaschine erleichtert uns die
Arbeit enorm®, sagt Torsten Schonfeld.
Wenn er lber die Vorteile des Gerats
spricht, erwahnt er zunachst die Zeit-
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Zufrieden mit
dem neuen

Gerdt: Torsten
Schénfeld.

ersparnis. Um den Spiilvorgang zu starten,

ist nur ein einziger Knopfdruck notig. Dank
der Leistungsstarke des Gerdtes werden
auch die stark verschmutzten Fleischerei-
kisten tadellos sauber.

Seit Ende 2023 ist die ,Gastroline 1717
bei der Borsdorfer Fleischerei im Dauerein-
satz. Jeden Tag werden mit ihr insgesamt
mehr als 200 E2- und E3-Kisten gereinigt.
AuBerdem spiilt das Gerat Tag fiir Tag
groBere Mengen an Topfen und Pfannen,
zahlreiche Gastronorm-Behdlter und jede
Menge Catering-Geschirr. ,Wir sind sehr
zufrieden®, sagt der Metzgermeister. ,,Das
Spiilergebnis ist sehr gut und hygienisch
einwandfrei.”

Dass die Kistenspiilmaschine pflege-
arm ist, hat den Metzgermeister zusatz-
lich iberzeugt. Die Siebe der Maschine

lassen sich einfach reinigen und dank der
richtigen Maschinen-Einstellung bleibt der
Innenkdrper von ganz alleine sauber.

Vor der Neuanschaffung der ,Gastroline
1717¢ stand in der Fleischerei eine zehn
Jahre alte Spiilmaschine. ,Mit dem Alter
stieg der Serviceaufwand®, berichtet
Torsten Schonfeld. Ersatzteile waren zwar
zu bekommen, aber die hatten ihren Preis.
»Das ging ganz schon ins Geld.”

Die neue Maschine hingegen hilft dabei,
Geld zu sparen. Wasser- und Energiever-
brauch sind geringer als beim Vorganger.
Zudem bendtigt die neue ,Gastroline 1717¢
deutlich weniger Spiilmittel und Klarspiiler.
~Diese Einsparungen merkt man sofort®,
sagt Torsten Schonfeld. ,,Unterm Strich
wird es wohl nicht lange dauern, bis wir die
Anschaffungskosten wieder drin haben.*
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Ergebnisse.

< GroRkiichentechnik

Torsten Schonfeld bei der Arbeit: Platz fiir bis zu KBS Gastrotechnik ist Vollsortimenter im Bereich der qua-
drei E2-/E3-Kisten. fiir E2- und E3-Kisten. litativ hochwertigen GroBkiichentechnik. Das in Wiesba-
den ansdssige Unternehmen ist Partner des Fachhandels
und liefert alle Gerate, die in GroBkiichen und im Lebens-
mitteleinzelhandel bendtigt werden, aus einer Hand. KBS-
Produkte sind bundesweit und im angrenzenden Ausland
erhaltlich. Die Mitarbeiter im Innen- und AuBendienst sind
in der Lage, schnelle und individuelle Losungen zu pra-
sentieren. Auch bei Projekten in Planung stehen sie ihren
Kunden als Ideengeber und Partner zuverlassig zur Seite.

—1_ -

Effizient: Zweifach-Spiilarme und Abluftkanal Hilfreiches Detail: Bedienfolie Sie wollen mehr wissen?
fiir die Warmeriickgewinnung. fiir bessere Hygiene. Sprechen Sie lhren Dagema-FachgroBhandler an.

Ready 1560 AP

Geschirrspiilmaschine fiir Euronorm-Wannen

und -Boxen 600 x 400 mm

¢ Thermostopp

* ?2-fach Sieb vor der Spiilpumpe

¢ Inklusive Ablaufpumpe

* Selbstdiagnosesystem

* Inklusive 1 Korb aus Edelstahl (500 x 600 mm)
+ 1 Edelstahleinsatz fiir 5 Tabletts

* Double-Flow Pumpe

* Doppelwandige Konstruktion

[T Fccy 1560 AP
AuBenmaBe B x T x H 600 x 700 x 850 mm
Steuerung elektronisch
¥ Anschlusswert 400V/8,8 KW
- KorbmaB 500 x 500 und 500 x 600 mm
- Max. Gldsereinschubhéhe 345 mm
Max. Tellereinschubhdhe 380 mm
KBS Gastrotechnik GmbH SpUIIeistqng Kdrbe (bei 50 °C 60/40/20 pro Stunde
SchoBbergstraBe 26 | 65201 Wieshaden e S ETE S 2 07
Tel. 0611 44787-150 Wasserverbrauch pro Waschzyklus 2,4 | bei 2 bar
www.kbs-gastrotechnik.de Ablaufsystem Schmutzwasser Automatischer Teiltankwasserwechsel
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<)Pelsis

MIT LED-INSEKTENLICHTFALLEN IN DIE ZUKUNFT

Bei den Fliegenfanggeréten gibt es jetzt eine Alternative zur klassischen Leuchtstoffrohre.
Verstarkt werden umweltfreundliche Leuchtdioden nachgefragt. Sie punkten neben einer

s

verbesserten Energieeffizienz auch mit langer Haltbarkeit.

Bei Insekten-Lichtfallen gibt es eine neue
Alternative zu traditionellen Leuchtstoff-
réhren. Hersteller nutzen zunehmend die
LED-Technologie. LEDs bringen viele Vor-
teile. Sie sind nicht nur energieeffizienter,
sie halten auch ldnger und erfordern
weniger Wartung. Das konstante UV-Licht
ermoglicht eine bessere Anziehung von
Insekten und erzeugt zugleich weniger
Warme. Durch den reduzierten Stromver-
brauch sind sie eine umweltfreundlichere
Losung fiir die Bekampfung fliegender
Insekten. Auch Pelsis legt den Fokus auf
Nachhaltigkeit und setzt nun auf LEDs.
Die Insekten-Lichtfallen des in GroBbritan-
nien ansassigen Unternehmens vereinen
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mehr als 70 Jahre Erfahrung der Branchen-
fiihrer Brandenburg und Insect-O-Cutor.
Mit modernem Design und innovativer
Technologie bietet Pelsis fortschrittliche
Losungen im professionellen Schadlingsbe-
kdmpfungsmanagement.

Kunden des Unternehmens haben neuer-
dings die Moglichkeit, bewdhrte Marken mit
LED-Ausstattung zu wahlen. Dies trifft zum
Beispiel zu auf die Produktreihe ,,Halo LED*.
Dabei handelt es sich um leicht zu warten-
de, hocheffektive LED-Klebeflachengerate
mit hoher Fangrate. Erhdltlich sind die
»Halo LED“-Gerate in drei GroBen und
LED-Starken. Erganzt wird die ,Halo“-
Familie um das Modell ,,Aqua“, das speziell

entwickelt wurde fiir feuchte Umgebungen
oder Rdume, die nass gereinigt werden
miissen. Auch die ,Flytrap“-Reihe — der
Branchenfavorit seit mehr als 25 Jahren —
ist neuerdings in einer LED-Variante erhalt-
lich. Die neueste Generation des Bestsellers
tiberzeugt mit fortschrittlicher LED-Techno-
logie, die fiir eine deutliche Reduzierung der
Betriebskosten sorgt. Messungen haben
gezeigt: Der Stromverbrauch der in zwei
Leistungsvarianten erhdltlichen Geréte sinkt
dank der LED-Technik um mehr als 80 %.
Nach wie vor punkten sie mit ihrer robus-
ten Metallkonstruktion und bieten weiter-
hin die Mdglichkeit zur Wandmontage oder
Deckenaufhdngung.

im Uberblick

Das Unternehmen Pelsis beschaftigt mehr
als 700 Mitarbeiter an 18 Standorten in
GroBbritannien, Europa, USA und China.
Angeboten werden zahlreiche Innovationen
mit enormer Anwendungsvielfalt in der
Insektenkontrolle — von Stromgitter- und
Klebefoliengerdten iiber Fliegengitter bis
hin zu dekorativen Geraten. Zudem gehdrt
eine groBe Auswahl an Verbrauchsmateria-

lien fiir den professionellen Schadlingshe-
kampfungsmarkt zum Produktportfolio. (4’“
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Neve LED-Insektenlichifallen s«
Nachhaltigkeit im Fokus FH

L
Ll

VERBESSERTE REDUZIERTE CO, NIEDRIGERE HOHERE %’
FLUGINSEKTEN- EMISSIONEN ENERGIEKOSTEN RENDITE

B FANGQUOTE* & Vg@

&

Grafik: Pelsis

*Im Vergleich zu Leuchtstoffrohren-Geraten von Pelsis

2 Pelsis
insect light traps

Energieeffiziente, nachhaltige LED-Insekienlichifalle mit hoher Wirksamkeit

* Geringer Stromverbrauch mit bis zu 60-80 % niedrigeren Betriebskosien als bei Modellen
mit herkdmmlichen UV-Leuchtstoffrohren

* Hohe Effektivitat beim Insektenfang

* Verbesserte Verwaltung der Verbrauchsmaterialien durch die Verwendung einer gemeinsamen
Klebefolie und UV LED-R6hre

* 3-jahrige Haltbarkeit der UV LED-Réhren, fur ldngere Betriebszeiten

Flytrap'LCD halo Lep

* Flexible Wand- oder Deckenaufhdngung * Einfache und schnelle Wartung ohne Werkzeug
* Beidseitiger Zugang zu den Klebefolien

Www.peISiS.Com Pelsis Belgium NV Industrieweg 15 » 2880 Bornem = T: +32 (0)3 886 22 11 * customersupport@pelsis.com



Hvaiene & Sicherheit T

Noracomp

Ein entscheidender Faktor dafiir, dass FuB
und Schuh zusammenpassen, ist das rich-
tige Material: Der Hersteller Spirale setzt bei
seinem neuen metallfreien PU-Sicherheits-
stiefel Noracomp daher auf das innovative
Elastopan®.
Das Material punktet mit herausragenden
physikalischen Eigenschaften wie Festig-
keit, Abriebbestandigkeit und Rutsch-
sicherheit. Das Ergebnis:
Maximale Funktio-
] nalitat und ein hoher
| Tragekomfort, der

durch das anatomische FuBbett sowie eine
Auftrittsddmpfung im Fersenbereich zusatz-
lich gefordert wird.

Der 920 Gramm leichte Stiefel Noracomp ist
liber Dagema-FachgroBhéndler in den Farben
weiB und blau lieferbar, wahlweise mit oder
ohne Fiberglas-Schutzkappe.

Besonderes Augenmerk haben die Entwick-
ler auf den MittelfuBbereich gelegt, der bei
Unféllen besonders geféhrdet ist: Im Spann-
bereich ist der Stiefel mit verstarktem Material
ausgestattet und schiitzt durch die integrier-
ten Flexrillen vor Verletzungen.

Stiefel-Innovation mit
Millionen von Luftblasen

Leicht und

vielseitig:
l:‘ der Stiefel

Noracomp.

GroBen Wert legten
die Entwickler auch
auf Kaltetauglich-
keit. Millionen von
winzigen Luftbla-
senim Inneren des
Elastopan® sorgen fiir eine
effektive Warmeisolierung. Selbst bei Tem-
peraturen bis —40 Grad Celsius bleibt das
Material flexibel — und der FuB warm.

Produkte erhdltlich bei Ihrem teilnehmenden
Dagema-FachgroBhéndler.

Zertifizierte Reinigungs- und Desinfektionsmittel
sowie zugelassene Reinigungstechnik zur
sicheren Hygiene in der Lebensmittelindustrie

Reinigungs- und Devinfektionsmittel fir die Nahrungsmittelindustrie

Hemsack 37b - 59174 Kamen - Tel. 0 23 07 - 9 24 99-0 - www.ernst-kamen.de

~ ACHTUNG: ]
" Biozidprodukte vorsichtig verwenden

o




Sika

,Das Gefuhl, auf Wolken zu laufen®

Sika Footwear prasentiert zwei neue Modelle. Mit ,,Cloud” und ,,Energy Knit Lace” will
das danische Schuh-Unternehmen Komfort und Sicherheit auf ein neues Level bringen.

Sika Footwear hat beim Thema Schuhe
mehr als 150 Jahre Erfahrung. Und bei
der Entwicklung neuer Schuh-Modelle
legen die Mitarbeiter des déanischen Unter-
nehmens groBen Wert auf die Meinung
der Menschen, die sie tagtdglich tragen:
»Wir entwickeln unsere neuen Produkte in
enger Zusammenarbeit mit unseren
Kunden®, heiBt es dazu bei Sika Footwear.
So war es auch bei den Modellen ,,Cloud”
und ,Energy Knit Lace®.

Mit ihnen will das Schuh-Unternehmen
nun Komfort und Sicherheit auf ein neues
Level bringen. Das auffalligste Merkmal des
Modells ,Cloud” ist das ,,BOA® Fit
System*: Ein drehbares, mit den Schniir-
senkeln verbundenes Rad strafft und
lockert den Schuh im Handumdrehen. Auf
den zweiten Blick offenbart ,,Cloud” eine
weitere Starke: In der Sohle kommt ,,SIKA
Aerosol™“-Schaum zum Einsatz. Dank des
weichen, stoBddmpfenden Materials ha-
be der Nutzer ,das Gefiihl, auf Wolken zu
laufen®. So blieben die Schuhe den ganzen
Arbeitstag iber bequem und boten ein
flexibles Tragegefihl. Eine leichte Alu-
Zehenschutzkappe bringt ein zusétzliches
Plus an Sicherheit.

Das neue Modell ,,Energy Knit Lace®
punktet zuvorderst mit seiner Optik.
Dieser flexible, strapazierfahige und stoB-
absorbierende Arbeitsschuh sieht aus wie
ein ldssiger Freizeit-Sneaker. Zugleich
bringt er wichtige Eigenschaften eines

-

-
A
"
-

Neue Modelle: Cloud®, hier in den
Varianten ,Microfiber BOA®“ und
~Energy Knit Lace“ (unten).

A

Arbeitsschuhs mit sich: Das , SIKA-Hexa-
Grip“-Sohlenmuster besteht aus vielen

kleinen Sechsecken, die fiir eine 360-Grad-
Rutschfestigkeit sorgen und Flissigkeiten
leicht von der Sohle ableiten. Das wasser-
abweisende Obermaterial aus Mikrofaser
hat eine minimale Anzahl an N&hten,
wodurch es leicht zu reinigen ist. Aus die-
sem Grund, so der Hersteller, seien die
Schuhe besonders geeignet fiir Umgebun-
gen, in denen hohe Anforderungen an die

Hygiene gestellt werden.

Produkte erhdltlich bei Ihrem teilnehmenden Dagema-FachgroBhdndler.

MAXIMAL
EFFIZIENT

Speisentransportbehélter
B.PROTHERM:
Transportieren, Lagern,
Warmbhalten, Kiihlen - in
Kunststoff und Edelstahl.

bpro-solutions.com

B.”RO




Hygiene & Sicherheit

»Crossguard“ schiitzt vor
Bakterien, Viren und Pilzen

Unigloves®

Hygiene ist fiir die Lebensmittelsicherheit
von entscheidender Bedeutung. Alle Mitar-
beiter miissen strenge Hygienevorschriften
befolgen — auch zu ihrem eigenen Schutz. So
wird das Risiko eingeschrankt, dass sie krank
werden oder sich selbst infizieren. Das wie-
derum wirkt sich positiv aus auf den Kranken-
stand und die Produktivitat des Betriebs.

99,99 % Wirksamkeit

Als verantwortungsvoller Handschuhher-
steller hat Unigloves® einen antimikrobiellen
Handschuh im Sortiment, der die unsichtba-
ren Gefahren von Bakterien, Viren und Pilzen
mit der innovativen KluraLabs"-Technologie
bekampft: ,,CrossGuard® verspricht innerhalb
von 60 Sekunden nach Kontakt eine 99,99-
prozentige Wirksamkeit gegen Bakterien.
»Die innovative KluraLabs"-Technologie ver-
leiht dem Nitrilhandschuh eine branchen-
fiihrende, ultraschnelle und duBerst effektive

antimikrobielle Wirkung,
die zum Schutz in allen
hygienisch sensiblen
Bereichen beitragt*,
heiBt es dazu bei
Unigloves®. Der
Handschuh helfe zu-
dem, die Ubertragung
vermeidbarer Infektio-
nen zu reduzieren, indem
er schddliche Bakterien
abtote, bevor sie andere
Quellen kontaminieren
konnen. Durch diese Verhinderung soge-
nannter Kreuzkontaminationen werde ins-
besondere beim Umgang mit Lebensmitteln
die Sicherheit erheblich erhoht.

Neben dem Sicherheitsaspekt punktet der
puderfreie Einweghandschuh mit einem
hohen Tragekomfort: Die angerauten Finger-
spitzen bieten laut Unigloves® optimalen

Halt und bewahren gleichzeitig ein feines
| Tastgefiihl. Der Rollrand sei eine zusatz-

liche Hilfe beim Anziehen und verhindere
das Zuriicklaufen von Flissigkeiten. Ge-
prift ist der in GroBen von XS bis XL erhalt-
liche ,,CrossGuard“-Handschuh nach der
PSA-Verordnung (EU) 2016/425 als Chemi-
kalienschutzhandschuh Klasse Typ C und
den europdischen Normen EN SO 21420
und EN 455. Erhaltlich ist er in der Farbe

Blau. ,CrossGuard*

ist erhaltlich von
XS bis XL.

Produktinformationen unter:
https://unigloves.de/produkt/crossguard

Produkte erhdiltlich bei Ihrem teilnehmenden Dagema-FachgroBhdndler.

Entfessle alle

Mit dem HYPER.Smoker-Zubehr wird der vollwertige
Kombidampfer CHEFTOP-X" innerhalb kiirzester Zeit zum
Raucherofen. Das perfekte Duo fir alle, die das gewisse
Etwas lieben.

unox.com
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www.boyensbackservice.de

haug bursten

Warum sich immer mehr Betriebe fiir eine
Farbcodierung entscheiden

Ordnung ist das halbe Leben. Und in hygie-
nisch sensiblen Bereichen kommt ihr eine
noch hohere Bedeutung zu. Immer mehr
Kunden von ,haug birrsten® informieren sich
daher bei dem Unternehmen aus Koénigs-
brunn tber das Thema ,Farbcodierung®.
Doch was ist das liberhaupt genau?

»Im Zuge der Farbcodierung wird eine Pro-
duktionsstatte in verschiedene Farbzonen
aufgeteilt®, erklart Deutschland-Vertriebs-
leiter Derk Brumma. ,Dadurch wird in sen-
siblen Arbeitsbereichen eine Kreuzkontami-
nation durch Reinigungsgeréate vermieden.”

Wir kriegen’s gebacken!

boyens backservice GmbH - GildestraBe 76-82 - 49479 Ibbenbiiren -

Dem zugrunde liegt die Idee, dass farblich
gekennzeichnete Reinigungsgerate immer
in den ihnen zugewiesenen Farbbereichen
bleiben, um den Keimaustausch zwischen
den Bereichen zu vermeiden. Zudem werden
feste Anlaufstellen geschaffen, was zu einer
groBen Zeitersparnis beitragt, da die ewige
Sucherei entfallt. Und gerét doch einmal
etwas durcheinander, kann dies sehr schnell
erkannt und korrigiert werden.

Um die Hygiene und die Organisation in den
Betrieben noch weiter zu verbessern, kann
das Farbkonzept um sogenannte Schatten-

@ Sicherheit

Vorbildlich: An|der Schattenwand
hat jedes Werkzeug seinen Platz —
ein groBes Plus fiir die Hygiene.

wdnde ergdnzt werden, die von der Firma
»haug biirsten® individuell fiir ihre Kunden
angefertigt werden. ,Sollte dafiir kein Platz
sein, kann man auch einzelne Edelstahl-
schatten der jeweiligen Reinigungsgerate
anbringen. Somit gibt es keine Ausreden
mehr, dass sie nicht aufgehangt werden®,
sagt Derk Brumma.

Produkte erhdiltlich bei Ihrem teilnehmenden Dagema-FachgroBhcindler.

IMMER EINSATZBEREIT &
sehr SPARSAM fur perfekte TRENNUNG

¢ gleichméaBige Braunung und optimale Seitenkruste
ideal fiir alle Pasteten, Soufflés und
Leberkase/Fleischkase

kein aufwéndiges Bestreichen mit Schmalz oder Fett
kein Einlegen von Papier und Folie in die Form notwendig

Trennspray

Leichtes Losen aus
Formen und von Blechen.
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Telefon +43 {0) 54 51-96 37-0 - Telefax +49 (0) 54 51-96 37-16 - info@boyensbackservice.de - www.boyenshackservice.de
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STAR

@
Herr Meyer, welche Ver-
sicherungen sind wichtig,
damit ein Betrieb im Falle
eines Brandes auf der
sicheren Seite ist?
Michael Meyer: Fiir dieses Worst-Case-
Szenario sind die Feuer-Versicherung fir
Gebaude, Inhalt, Waren sowie Vorrate
und die Feuer-Ertragsausfallversiche-
rung fiir fortlaufende Kosten wie Loéhne,
Gehalter, Mieten und Zinsen von enormer
Bedeutung. Aber auch eine gute Haft-
pflichtdeckung sollte nicht auBer Acht
gelassen werden, da durch einen Brand
auch immer Schaden gegeniiber Dritten
entstehen konnen.

Zahlen Versicherungen im Schadens-
fall nach einem Brand auch wirklich
zuverlassig?

Michael Meyer: Ja, sofern die vertrag-
lichen Obliegenheiten — also die Verhal-
tensregeln oder Sorgfaltspflichten — und

DAILY

Collection

- in 12 Farben erhadltlich -
- for den téglichen Gebrauch -

NEU

die gesetzlichen Bestimmungen einge-
halten worden sind.

Welche sind das?

Michael Meyer: Bei den Obliegenheiten
kdnnen diese sowohl vor oder nach dem
Schadenfall oder auch wahrend der Ver-
tragslaufzeit relevant sein. Zu nennen
waren hier zum Beispiel die Anzeige des
Versicherungsfalls, Dokumentationspflich-
ten, Anzeige von Gefahrenerhohungen,
Schadenminderungspflicht oder die Mit-
wirkungspflicht. Bei den gesetzlichen
Regelungen ist etwa die regelméaBige
Elektro-Revision von ortfesten Elektro-
anlagen sowie der ortsveranderlichen
Betriebsmittel wichtig. Diese Arbeiten
sind spéatestens alle vier Jahre erforderlich,
je nach BetriebsgroBe auch jedes Jahr.

Da ist ja ganz schon viel zu beachten ...
Michael Meyer: Entscheidend zur Ver-
meidung von Frustration im Schadenfall

Was tun, wenn’s brennt?

6

,,Feuel'! — Wenn ein Mitarbeiter dieses Wort ruft, geht es fiir alle Beteiligten zuerst um das Leben, dann um die
Existenz in Form des Arbeitsplatzes oder des Unternehmens. Nach dem Brand heiBt es dann oft: ,Die Versicherung
regelt das schon®. Doch ist das wirklich so? ,Blindes Vertrauen? So darf man heute nicht mehr denken — das ist zu

wenig*, sagt Versicherungsexperte Michael Meyer. ,,Man muss sich umfassend Gedanken machen.”

ist der regelmdBige Austausch mit dem
Versicherungsberater. Dieser sollte zu Be-
ginn eine korrekte Risikoerfassung durch-
fiihren und bei der Antragsaufnahme auf
die eben genannten Themen hinweisen.

Wo bekomme ich denn zu diesem Thema
neutrale Informationen?

Michael Meyer: Entweder bei freien Ver-
sicherungsberatern oder bei unabhéngigen
Versicherungsmaklern, die ausschlieBlich
auf Seiten des Kunden beziehungsweise
des Versicherungsnehmers stehen. Ein
Makler handelt nach dem ,Best Advice“-
Prinzip. Dadurch ist er zur bestmaglichen
Beratung und Vermittiung des Versiche-
rungsschutzes verpflichtet — und das muss
nicht zwangslaufig der ,Billige Jakob“ sein.
Wichtig ist hier ein besonderes Know-how
beim Makler fiir Unternehmenskunden.

Weitere Informationen und Ansprech-
partner auf www.buechnerbarella.de




Michael Meyer arbeitet bei dem Ge-
werbe- und Industrieversicherungs-
makler BiichnerBarella. Das deutsch-
landweit tatige Unternehmen ist seit
mehr als 100 Jahren am Markt aktiv
und verflgt liber eine groBe Expertise
beim Risk Management im Feuer-
bereich.

(\

Arbeiten erforderlich ist.

wie man sie bedient.

Notfall zu tun ist.

kenntlich zu machen.

Vorsicht ist besser als Nachsicht

Neben baulichen, technischen und betrieblichen MaBnahmen braucht wirkungs-
voller Brandschutz auch eine klare Organisation. Ein Uberblick.

Brennbare Stoffe sollen im Arbeitsbereich nur in geringen Mengen
vorgehalten werden. Es geniigt die Menge, die fiir den Fortgang der

Es miissen genuigend Feuerldscher vor Ort sein — und sie miissen
regelmaBig gepriift werden. AuBerdem miissen die Mitarbeiter wissen,

Fiir den Brandfall ist ein Alarmplan zu erstellen, der regelt, was im

beugung zu erkennen und zu beseitigen.

Rauchverbote sind durchzusetzen und mit Hinweisschildern

« Brandschutzbegehungen helfen, Schwachstellen in der Brandvor-

Quelle: Ministerium fiir Klimaschutz, Umwelt, Energie und Mobilitét, Rheinland-Pfalz

Advertorial

Kompakt. Flexibel. Leistungsstark.

Der Kombidampfer JOKER (iberzeugt auf ganzer Linie — und mit dem hybriden Reinigungssystem autoclean®
PRO ist maximale Hygiene nur einen Knopfdruck entfernt.

Eloma setzt mit dem kompakten Kombi-
dampfer JOKER neue MaBstabe in der
professionellen Gastronomie. Mit zwei
groBzligigen GarraumgroBen mit jeweils
bis zu sechs Einschiiben bietet der JOKER
maximale Flexibilitat. Ob Kochen, Backen
oder Grillen — der JOKER erméglicht Gas-
tronomen die Umsetzung individueller
Verpflegungskonzepte auf hochstem
Niveau.

Damitauchin hektischen Momenten alles
glattlauft, unterstutzt der JOKER mit auto-
matisierten Ablaufen und Erinnerungs-
funktionen. So wird selbst unter Druck
jede Speise zu einem Highlight —auch bei
unterschiedlicher Erfahrung im Team.
Die perfekte Erganzung zu seiner Viel-
seitigkeit ist das Reinigungssystem

autoclean® PRO. Dieses hybride System
ermaglichteine vollautomatische Fliissig-
reinigung oder die Nutzung platzsparen-
der Reinigungstabs. Damit passt sich der
JOKER optimal an die Anforderungen vor
Ort an und sorgt fiir maximale Hygiene.
Der Reinigungsprozess ist einfach: Auf
Knopfdruck wird der Kombidampfer effizi-
ent und wassersparend gereinigt — ohne
Nacharbeit.

Optional kann der JOKER mit einem auto-
matischen Tiroffnerausgestattetwerden,
der Restfeuchte entweichen lasst und so
Bakterienbildung verhindert. Unterstiitzt
durch einen 365-Tage-Reinigungsplanist
der JOKER jederzeit einsatzbereit. Mit
Vielseitigkeit und durchdachten Hygiene-
funktionen ist der JOKER die perfekte

WabhlfiirKiichen, die auf Effizienz, Qualitat
und Sauberkeit Wert legen.

Erfahren Sie mehr unter
https://joker.eloma.com

Delicarne Magazin Nr 1/2024 m
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/U Gast bei Henkelman
in den Niederlanden

Hinter den Kulissen eines fiihrenden
Herstellers fur Vakuummaschinen

~Dagema Aktiv¢ hat kiirzlich eine Exkursion
zum Produktionsstandort von Henkelman in
den Niederlanden unternommen. Als lang-
jahriger Partner und Marktfiihrer im Bereich
Vakuummaschinen hatte Henkelman die Teil-
nehmer zu einem spannenden und praxisna-
hen Tag eingeladen, damit sie die Innovati-
onskraft und die Produktionsabldufe des
Herstellers hautnah erleben.

Die Gaste aus Deutschland bekamen in
,5-Hertogenbosch umfassenden Einblick in
die Produktion. Bei einem ausfiihrlichen Be-
triebsrundgang konnten die Teilnehmer
selbst Hand anlegen und einzelne Maschi-  den auch noch gemeinsame Aktivitaten auf ~ gepragt von Vertrauen und einer starken
nen unter Anleitung zusammenbauen—dank  dem Programm, um das Teamgefiihl zu star- ~ Zusammenarbeit. Die Einblicke, die die Teil-
dieser praxisnahen Erfahrung konnten sie  ken und den personlichen Austausch zu un-  nehmer von ,Dagema Aktiv* in das Unter-
das Verstandnis fiir die komplexe Technik  terstitzen. nehmen Henkelman gewinnen konnten,
und die Prazision der Maschinen vertiefen.  Die Beziehung zwischen Dagema und  haben neue Impulse fiir die gemeinsame

Die Teilnehmer erlebten einen abwechslungsreichen Tag in ,s-Hertogenbosch.

Erganzend zu der Betriebsbesichtigung stan- ~ Henkelman besteht seit Jahrzehnten und ist ~ Zukunft gegeben.

Der Henkelman | g5 = Henkelman
Marlin 50 "

< vacuum packaging

. ) ) ) Extracting air, adding value
Kombiniert die Bequemlichkeit

eines Tischmodells mit der
Kapazitat eines Standmodells

o Leiser als ein Standmodell,
schneller als ein Tischmodell E"—-
e Plug-and-Play: 1 Phase - 230V

e Sparen Sie bis zu 25 % |hrer Energiekosten w

Vollstandig Standmodell mit dem Komfort eines Tischmodells www.henkelman.com




den Sozialen Medien.
Das Schlagwort findet
sich inzwischen auch
auf T-Shirts. Weitere
Statements auf Stoff:
»Ich bin ein metter Typ®,
»Sei mett zu mir oder
,»Bitte nicht storen — ich
mettitiere®,

# Mettwoch

@ der Deutschen sagen:
@ »Ja, ich esse Mett sehr gerne“.

Bei den Mannern sind es sogar
46 Prozent. (Quelle: YouGov-Umfrage, 2018)

»ochokolade ist auch mal ganz nett.

Doch mein Herz geht erst
so richtig auf bei Mett*

heiBt es im Party-Schlager ,Mettbrétchen®
von der Band Dorfrocker.

~ der kalten Platte

_\_\m
Frisch
Fleischwo

Das rohe Schweinehack ist Kult,
am besten garniert mit Zwiebeln,

il Bestes vom Metzger

- Der Konig

S

s dem

-

Salz und Pfeffer.

per 14. Februar

ist nicht nur der Valentinstag.
Gefeiert wird an diesem Datum auch der

Welt-Mettbrotchen-Tag.

Mett ist auch bekannt als: Bauarbeiter-Marmelade / Ruhrpott-Sushi / Hackepeter / Schredderschwein
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Wirtschafts-

Identifikationsnummer

Die neue Wirtschafts-Identifikationsnummer, die seit dem vergangenen
Herbst eingefuhrt wird, gibt es fur alle unternehmerisch Tatigen.

Das Bundesfinanzministerium vergibt seit
dem Herbst 2024 eine neu eingefiihrte
Wirtschafts-Identifikationsnummer an alle
Menschen in Deutschland, die einer unter-
nehmerischen Tatigkeit nachgehen. Das
betrifft, unabhangig von der Rechtsform und
unabhdngig von einer Gewinnerzielungs-
absicht, Freiberufler, Gewerbetreibende,
Einzelkaufleute und Kleinunternehmer. Ob
zukiinftig auch private Vermieter erfasst
werden, ist noch nicht beschlossen.

Zweck der neuen Nummer ist es, betrieb-
liche Sachverhalte von privaten abzugren-
zen und mit einer einheitlichen Nummer
zu biindeln. Dabei bleiben die bisherigen
Nummern parallel bestehen (etwa Steuer-
nummer, USt-ID, Betriebsnummer oder
HR-Nummer). Die neue ,W-Id“-Nummer
gilt auch als bundeseinheitliche Wirt-
schaftsnummer fiir das Unternehmens-
Basisdatenregister. Schrittweise wird die
neue Wirtschafts-ldentifikationsnummer in

m Delicarne Magazin Nr. 1/ 2025

die Steuererklarungsformulare integriert.
Ab dem Jahr 2026 wird die Verwendung
dieser Nummer dann verpflichtend sein.
Achtung: Bei wirtschaftlich Tatigen, die
bereits eine Umsatzsteueridentifikations-
nummer haben, erfolgt keine gesonderte
Mitteilung der ,W-Id“-Nummer. Diese wer-
den im Bundessteuerblatt nur durch eine
offentliche Mitteilung informiert. Bei wirt-
schaftlich Tatigen ohne Umsatzsteueriden-
tifikationsnummer oder bei Neuaufnahme
der wirtschaftlichen Tatigkeit, wird die
LW-Id“- Nummer lber Elster mitgeteilt.

Aufbau der ,,W-Id*

Im wesentlichen entspricht die ,W-Id“-
Nummer der Umsatzsteueridentifikations-
nummer, erganzt um ein Unterscheidungs-
merkmal verschiedener wirtschaftlicher
Tatigkeiten des Unternehmers. Sie setzt sich
zusammen aus einem Landerkennzeichen
(DE) und neun Ziffern zuziiglich einer fiinf-

stelligen Unterscheidungnummer. Das Er-
gebnis sieht dann beispielsweise so aus:
DE 123456789-00001.

Die Unterscheidungsnummer wird erstin spa-
teren Stufenab dem Jahr 2026 diversifiziert.

Quelle: Bundeszentralamt fiir Steuern

Wie immer gilt: Bei Fragen wenden Sie sich
bitte an lhren Steuerberater.

Steuerkanzlei Schumacher
Blumentalstr. 141, 47798 Krefeld
Tel. +49 2151 6466-0

Fax +49 2151 6466-40



i ®4 Verpackungen

NACHHALTIGKEIT
DIREKT VOR DER HAUSTUR!

Als fithrender Anbieter von Take-away- Kurze Wege, grofder Unterschied: Unsere Rohstoff-
Verpackungen wissen wir bei IP-Verpackungen, beschaffung und der Transport zum Kunden sind lokal
worauf es ankommt. ausgerichtet. So reduzieren wir CO,-Emissionen und

unterstiitzen regionale Partner.

Qualitat, die iiberzeugt: Wir setzen auf hochste

Qualitédtsstandards, damit Sie immer das Beste fiir Vielseitige Materialauswahl: Ob Faser oder

Ihre Kunden bekommen. Kunststoff — wir haben stets das passende Material fiir
unterschiedliche Anwendungen parat.

Nachhaltig und sauber: Unsere Produktion lauft mit

erneuerbaren Energien — weil uns die Umwelt am

Herzen liegt.

IP Verpackungen GmbH
Industriestrafe 16 - 52457 Aldenhoven | T +49 2464 99130-0 | F +49 2464 99130-99 | info@ip-verpackungen.de | ip-verpackungen.de
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Entdecken Sie professionelle Hygienelosungen fiir den Fleischerei-

und Gastronomiebedarf bei lhrem Dagema-Fachgro3handler. Von TUCH ER
Reinigungstiichern liber Schwamme bis hin zu Hygienepapieren -
optimieren Sie lhre Abldaufe mit unseren Artikeln. Professio-

nelle Sauberkeit - maBgeschneidert auf lhre Anforderungen! |

PAPIERE

Ef)alm[mn

Papierhandtuchrolia

lebensmittelzertifiziert
-y

Zu beziehen liber lhren teilnehmenden Dagema-FachgroBBhandler.
Dagema eG - Siemensring 20 - D-47877 Willich - Tel.: +49 2154 4995-0 - info@dagema.com - www.dagema.com

Abbildungen dhnlich, ohne Dekoration, Irrtiimer vorbehalten. Nachdruck - auch auszugsweise - verboten. © Dagema eG



