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No Chicken Nuggets
vegan auf Soja-Basis, 
1,75 kg bzw. 97 St. Kt.

Klare Rindsuppe Klassik
Traditionsrezeptur

880 g Pg. / 12,5 kg Ei.

Klare Rindsuppe mit 
Suppengrün

880 g Pg. / 12,5 kg Ei.

Klarer Bratensaft
1 kg Pg. / 12,5 kg Ei.

Rahm Sauce
1 kg Be. / 3 kg Pg.

Velouté Weiße Grundsauce
12,5 kg Ei.

Sauce zu Braten
3 kg Pg.

Dessert Kirschen
2 kg Do.

Milchreis
1,95 kg Do.

Rote Grütze 
Gartenfrüchte

1,7 kg Do.

Kartoffel-Flocken- 
Locker
4 kg Kt.

Kartoffel-Flocken 
Fix-Fertig

mit entrahmter Milch, 4 kg Kt.

No Mince
veganes Gehacktes auf 

Soja-Basis, 2 kg Kt.

No Schnitzel
paniert, vegan auf Pflanzen-

protein-Basis, 1,8 kg Kt.

No Chicken Chunks
vegan auf Soja-Basis, 

1,75 kg Kt.
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je 1 kg Beutel

Profi Line, je 1 kg Kt.

Mettwürstchen
Gewürzzubereitung

2010007

Backleberkäs’/Fleischkäs’
Gewürzzubereitung

2016053
Aufschnitt

Gewürzzubereitung

Tempura-Mix 
Grundmischung Ausbackteig

nur Wasser zugeben!

Rührteig-Mix 
Grundback-
mischung

Crêpes-Mix 
Grundbackmischung
nur Wasser zugeben!

Spaghetti alla Chitarra
250 g Pg.

Professional Goldflex,
halbflüssiges Frittieröl

10 l Ei.

Schmelzflex,
Pflanzenfettcreme

10 l Ka.
Professional Combi,

flüssige Pflanzenfettzubereitung
3,7 l Fl.

Fondor Universal Würzmittel
900 g Box / 5 kg Ei. / 12,5 kg Ei.

Gekörnte Brühe
10 kg Ei. 

Zuckersticks 3,6 g
1000 St./Kt.

Waffel-Mix 
Grundback-
mischung

2014009

91300144 67860972

91300345

36081023608101

11800447

3601125

3608103

2614241

2640100

36081043608102

laktosefreiNatives 
Olivenöl Extra 
Sterna 1821
hoch erhitzbar, 
erste Kalt-
extraktion, 
1 l Fl.

„LES IMPECCABLES“

2640100

Original 
italienische Nudeln

ohne gehärtete Fette
ohne Farbstoffe

12332507123325041233249212332492



„Das höchste Gut in der Gastronomie 
sind die Mitarbeiterinnen und Mit-
arbeiter“, sagt Faulstich, „man kann 
sie gar nicht genug wertschätzen.“ Er 
weiß: „In der Küche bricht die  größte 
Panik aus, wenn Spülkräfte krank 
sind!“ Für Faulstich Grund genug, 

seinen Mitarbeitern bestmögliches Equipment zur Verfügung zu stel-
len.  Auch deshalb hat er sich für die Low-Flow-Brause entschieden, 
die mit hohem Druck eine optimale Reinigungsleistung bei geringem 
Wasserdurchlauf ermöglicht. „Am Anfang ist der hohe Druck dieser 
Brause für die Spülkraft etwas gewöhnungsbedürftig, aber nach kur-
zer Zeit kein Problem mehr. Diese Premiumbrause ist wirklich sehr 
gut verarbeitet. Durch die Gummiummantelung sind die Mitarbeiter 
bestens geschützt“, erläutert Faulstich.
Da es sich mit der Low-Flow-Premiumbrause zudem viel Wasser und 
Energie sparen lässt, ist die Anschaff ung derselben nicht nur ein Ge-
winn für das Personal, sondern auch für den Gastronomen. Faulstich 
erklärt: „Das Geschirr wird bei rund 40 Grad abgespült und Wasser 
kommt mit 15 Grad aus der Leitung – es muss also um 25 Grad erhitzt 
werden. Ist die Wassermenge geringer, spart man nicht nur Wasser, 
sondern zugleich auch sehr viel Energie.“ Bei rund 150 frisch zuberei-
teten servierten Mahlzeiten, die an 300 Tagen im Jahr im familiären 
Landhotel und Restaurant Rhönblick Steinau serviert werden – vom 
Frühstück bis zum Abendessen, bei Veranstaltungen und Caterings 
– ist die Brause eine lohnende Sache, schließlich ist sie an jedem 
geöff neten Tag sechs bis acht Stunden im Einsatz: „Das macht sich 
mit mehreren hundert Euro im Jahr bemerkbar.“ Neben Frische, 
Saisonalität und Regionalität zählt auch Nachhaltigkeit zu den Prin-
zipien seines Betriebs. Da passt es doch, dass mit der Low-Flow- 
Brause Wasser und Energie gespart wird: „Das entlastet nicht nur das 
Portemonnaie, sondern auch die Umwelt.“
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KBS: 
Die Premiumbrause Low-Flow

Stefan Faulstich

Stefan Faulstich, Inhaber und Küchenchef des Landhotels und Restaurants 
Rhönblick-Steinau in Fulda, macht seinen Spülkräften das Leben ein bisschen 
leichter: Er hat in seiner Küche die KBS Premiumbrause Low-Flow von Klarco 
installiert. Sie hilft, die Kräfte des Personals zu schonen und senkt die Kosten für 
Wasser und  Energie. Das ist auch gut für die Umwelt.

Optimale Reinigungsleistung 
bei gleichzeitig geringem Was-
serverbrauch: Der Low-Flow-
Brausekopf hat eine Durch-
fl ussrate von nur vier Litern in 
der Minute bei einem Druck 
von drei bar. So können mehre-
re hundert Euro pro Jahr für 
Wasser und Abwasser sowie 
Energie für die Warmwasserge-
winnung gespart werden. Die 
internen Komponenten und 
Wasserdurchgänge des Low-
Flow-Brausekopfs sind aus 
Edelstahl. Ein Feststellring 
macht Dauerbetrieb möglich, 
eine Anti-Drop- und eine Anti-
Leck-Vorrichtung, ein konzent-
rierter Wasserstrahl und eine 
Wassersparfunktion sorgen da-
für, dass kein Tropfen ver-
schwendet wird. Der Low-Flow-
Brausekopf ist bis maximal 90 
Grad Celsius einsetzbar.

Star
unter den 
Brauseköpfen

Der
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4 l/min im Vergleich zu einer Standardbrause mit 15 l/ min

 Low-Flow
Standard-

Brause   
Wasserverbrauch Low-Flow 4 15 l/min
Öffnungstage pro Jahr: 300 300 d/a
Anzahl täglichen Spüldurchgänge: 100 100 1/d
Durchgang-Dauer 10 10 s
täglicher Betrieb 16,7 16,7 min/d

Wasserverbrauch im Jahr 20 75 m³/a
Kosten Frischwasser 1,90 1,90 € /m³
Kosten Abwasser 2,50 2,50 € /m³
Kosten für Wasser 88,00 330,00 €
Kostenersparnis für Wasser 242,00 €

Wassertemperatur Leitung: 15 15 °C
Wassertemperatur beim Abspülen: 40 40 °C
Erhöhung der Wassertemperatur um: 25 25 °C
notwendige Energie zur Erhitzung des Wassers 580 2175 kWh/a
Kosten für Strom 0,33 0,33 €/kWh
Stromkosten 191,4 717,75 €/a
Kostenersparnis für Strom 526,35 €

* Energie um Wasser zu erhitzen 1160 Wh/m³.°C

Die Armatur ist 
auf dem Rohr 
vormontiert: Damit 
ist sie maximal 
stabil und perfekt 
ausgerichtet. Der 
Auslauf hat einen 
Durchmesser von 
25 Millimetern.

Maximale Hygiene 
durch einfache 
Reinigung: 
Der Hochleistungs-
Spiral-Flex-Schlauch aus 
rostfreiem Stahl mit 
einem Silikon-Innen-
schlauch.

Die 115 Millimeter 
lange Wandhalte-
rung ist aus 
verchromtem 
Messing.

Ein Schutzring 
vermeidet die 
Reibung zwischen 
Feder und 
Flex-Schlauch.

Die 
Spiralfeder 
aus Stahl ist 
durch eine 
spezielle 
Beschichtung 
rostbeständig. 4 l/min im Vergleich zu einer Standardbrause mit 15 l/ min
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Produkte erhältlich bei Ihrem teilnehmenden Dagema-Fachgroßhändler.
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Wer einmal aus Polyurethan – kurz: PU – hergestellte Arbeits- und 
Sicherheitsstiefel getragen hat, wird wohl nie mehr auf einen her-
kömmlichen Gummistiefel zurückgreifen wollen. PU-Stiefel sind rund 
30 Prozent leichter als vergleichbare Modelle, auch bei niedrigeren 
Temperaturen fl exibel und elastisch, dabei höchst komfortabel und 
äußerst robust: Sie halten selbst stärksten mechanischen Beanspru-
chungen stand. 
Unter der Marke Nora stellt das in Norditalien ansässige Unter-
nehmen Spirale Work- & Safety-Boots her – seit 2018 in eigener 
Produktion. So kann es garantieren, dass das eingesetzte Material 
umweltfreundlich und ressourcenschonend ist. Mit dem Einsatz des 
Polyurethan-Materials namens ELASTOPAN® von BASF hat das Unter-
nehmen die positiven Eigenschaften von PU-Work- und Safety-Boots 
weiter optimiert. Sie sind noch leichter, rutschhemmender, kälteiso-
lierender sowie kältefl exibler und schützen noch eff ektiver gegen 
viele aggressive Substanzen.

So sind etwa der Arbeitsstiefel Noramax Food non safety und der 
Sicherheitsstiefel Noramax Food safety um rund 900 Gramm leichter 
(Größe 42) und bleiben bis zu minus 20 Grad Celsius warm und bieg-
sam. Die Sohlen sind durch eine optimierte Profi lgeometrie extrem 
rutschhemmend, zudem reinigen sie sich selbst. Die Oberfl äche der 
Stiefel wiederum ist glatt und geschlossen und verhindert das Ein-
dringen von Schmutz, Blut und Säuren. Zugleich sorgen ein anato-
misches Fußbett und ein ergonomisch geformter Schaft mit Knöchel-
unterstützung für ein höchst angenehmes Tragegefühl, die verstärkte 
Ferse gibt dem Fuß zusätzlich Halt. Komfortabel und geräumig ist 
außerdem die asymmetrische Zehenschutzkappe auf der Basis der 

Arbeits- und Sicherheitsstiefel aus Polyurethan – 
kurz: PU – haben im Vergleich zu herkömmlichen 
Gummistiefeln bekanntlich viele Vorteile. Der Her-
steller Spirale hat dank der Zusammenarbeit mit 
BASF die positiven Eigenschaften des PU-Materials 
 ELASTOPAN® noch weiter optimieren können.

Polyurethan-Arbeits- und 
Sicherheitsstiefel Nora: Mit 
innovativem Material noch besser

Spirale-Nora

Weite 11, und die Ausziehhilfe erleichtert das Hinausschlüpfen.

Spirale Srl, 38055 Grigno – Italia

Spirale entwickelt, produziert und vertreibt unter der Marke Nora aus 
verschiedenen Materialien, wie PVC, Nitril-PVC-Compounds und PU 
Arbeits- und Sicherheitsstiefel für unterschiedliche Anwendungsbe-
reiche. Neben dem lebensmittelverarbeitenden Bereich bedient das 
Unternehmen sowohl den landwirtschaftlichen Sektor als auch den 
Bau- und Industriebereich.       
Moderne Technologie und Verarbeitungsprozesse sorgen bei  Spirale 
für höchstmögliche Qualität und machen „On-Time“-Liefer- und 

„Spirale Stiefel“
Leicht und bequem, biegsam und warm 
auch bei minus 20 Grad – und in 
jedem Fall sicher: Noramax-PU-Stiefel
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 kurze Beschaff ungszeiten möglich. Ein großer Teil wird nach Kunden-
wunsch in unterschiedlichsten Private Label-Ausführungen gefertigt. 
Und wie bei nahezu allem, was aus Italien kommt, spielt bei den 
Spirale-Produkten auch das Design eine nicht unerhebliche Rolle.

Das Unternehmen produziert seit 1975 im norditalienischen Trient 
rund drei Millionen Paare Stiefel und Schuhe, neben Work & Safety- 
auch Outdoor-Stiefel und Canadian Boots. Sie werden in 24 Länder 
verkauft. Die deutsche Vertriebsgesellschaft sitzt im niederrheini-
schen Kleve. 

„Spirale Produktion“
Rutschfester geht’s nicht: Auch die Profi lgeometrie 
der Sohle wurde optimiert.

Produkte erhältlich bei Ihrem teilnehmenden Dagema-Fachgroßhändler.
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Eine Reihe neuer Technologien, die in der 
 neuen Sika-Serie „Energy“ zum Einsatz kom-
men, sollen dafür sorgen, dass Köche wäh-
rend ihrer langen Arbeitstage ihre Füße gar 
nicht spüren. Da wäre etwa die eigens ent-
wickelte und aus strapazierfähigem Gummi 
gefertigte Laufsohle „HexaGrip“: Deren Soh-
lenmuster besteht aus vielen Sechsecken 
und trägt zu einer 360-Grad-Rutschsicherheit 
bei. Sie  leitet rutschgefährliche Flüssigkeiten 
von der Sohle ab, sodass der Schuh im In-
nenbereich  besseren Halt auf der Unterlage 
bietet. Und die weiche Zwischensohle aus 
EVA-Schaum macht den Schuh fl exibel, leicht 
und  besonders stoßabsorbierend. Ebenfalls 
stoßabsorbierend wirken die Luftblasen, die 
Bubbles, in der Zwischen- und Laufsohle: 
Sika BubbleTech soll zudem die Energie bei 

Sika
Mehr Energie mit der „Energy“-Serie

jedem Schritt zurückleiten und so für die Pow-
er sorgen, die es für einen langen Arbeitstag 
braucht. Das glatte Obermaterial aus fl üs-
sigkeitsabweisender Mikrofaser macht den 
Schuh besonders widerstandsfähig gegen 
Schmutz und Flecken und ist leicht zu reini-
gen. Und weil Sika Arbeitsschuhe seit jeher 
nicht nur für bestmöglichen Schutz bei eben-
solchem Komfort, sondern außerdem für 
modischen Sneaker-Chic stehen, glänzen 
auch die Energy-Modelle mit stilvollen Details.

Präzise Passform mit dem 
BOA®Fit System

Noch mehr Komfort bieten jene Modelle, die 
statt mit Schnürsenkeln mit „BOA®Fit Sys-
tem“ verschlossen werden: Sie lassen sich 
schneller an- und ausziehen, und im Laufe 
des Arbeitstages kann die Passform buch-
stäblich im Handumdrehen immer wieder 
schnell gestraff t oder gelockert werden. Die 
Arbeitsschuhe der Energy-Serie sind nach 
dem neuesten Standard EN ISO 20347:2022 
zertifi ziert, sie sind PVC-frei, ESD-zugelassen 
und in den Größen 35 bis 48 sowie in Schwarz 
und Weiß zu haben – natürlich auch mit 
Schnürsenkeln. Zusätzlich angebotene Einle-
gesohlen wie die „Sika Ultimate Footfi t“ aus 
weichem, stoß- und schweißabsorbierendem 
sowie atmungsaktivem Material helfen zu-
dem, das Fußgewölbe zu unterstützen.
Im Frühjahr 2024 wird Sika zudem die 
nigelnagelneue Linie „Sika Cloud“ für die 
Lebensmittel- und Pharmaindustrie einfüh-
ren: Damit wird man wohl erst recht wie auf 
Wolken gehen …
www.sikafootwear.de

stoßabsorbierend wirken die Luftblasen, die 
Bubbles, in der Zwischen- und Laufsohle: 
Sika BubbleTech soll zudem die Energie bei Sika BubbleTech soll zudem die Energie bei 

modischen Sneaker-Chic stehen, glänzen 
auch die Energy-Modelle mit stilvollen Details.auch die Energy-Modelle mit stilvollen Details.

Wenn den Koch der Schuh drückt, kann er schon mal den Brei verderben. Da helfen nur perfekt auf die 
Bedingungen von Küche und Restaurant zugeschnittene Arbeitsschuhe, wie sie der dänische Hersteller 
Sika Footwear anbietet.

sowie atmungsaktivem Material helfen zu-
dem, das Fußgewölbe zu unterstützen.
Im Frühjahr 2024 wird Sika zudem die 
nigelnagelneue Linie „Sika Cloud“ für die 

Das BOA®Fit System: 
präzise Passform im 
Handumdrehen

Die Laufsohle „HexaGrip“, 
deren Laufmuster aus vielen 
kleinen Sechsecken zur 
Rutschfestigkeit beiträgt.

Hygiene & Sicherheit

Produkte erhältlich bei Ihrem teilnehmenden Dagema-Fachgroßhändler.
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Die Ernst GmbH & Co. KG, Kamen, ist im 
Lebensmittelhandwerk als  kompetenter 
und zuverlässiger Partner in Sachen 
 Hygiene bekannt. Mit individuell angepass-
ten Konzepten, die  gelistete und zertifi zierte 
Reinigungs- und Desinfektionsmittel, Hygie-
ne-Pläne,  Schulungen sowie  Kontrolle und 
Dokumentation umfassen, hilft sie dabei, 

Ernst
DESINFEKTION OHNE ZUSÄTZLICHEN 
                PERSONALAUFWAND

Hygiene & Sicherheit

höchsten Hygiene- Anforderungen gerecht 
zu werden. Mit dem neuen Kaltverneblungs-
mittel OXXI-DES und unkompliziert in vor-
handene  Systeme zu integrierender Technik 
(siehe  unten) sorgt sie nun dafür, dass Des-
infektion noch einfacher wird. Heißt kon-
kret: Nach Ablauf der Reinigung genügt ein 
Knopfdruck – und das auf die individuellen 

Bedürfnisse abgestimmte Hygienepro-
gramm startet. Auch eine Möglichkeit, dem 
Fachkräftemangel zu begegnen. 
Weitere Info unter
www.ernst-kamen.de

Pfalz Tec GmbH
Geschäftsführer: Heinz Gerke
Erligheimer Ring 9
D - 02829 Markersdorf

Kaltnebelgeräte und automatisierte Anlagen für
Desinfektion - Pflanzenschutz - Schädlingsbekämpfung

Tier- und Pflanzenstärkung - Staub- und Geruchsbindung
Luftbefeuchtung - Schimmelbeseitigung

 +49 (0) 35829 63 1111
       info@pfalz-tec.com
      www.pfalz-tec.com 

Technisches Datenblatt TIMER ohne DR

Bedienfeld
Programmierung
Start / Stopp

Timergehäuse
Polycarbonat
glasfaserverstärkt
bruchfest

Druckluftanschluss
Eingangsseite von der 
Druckluftversorgung
Anschluss NW 7,2 mm

Netzkabel
3 m mit Schuko-Stecker

Druckluftanschluss
Abgangsseite zum 
Kaltnebelgerät
Anschluss NW 7,2 mm

Anwendung

• das perfekte Gerät zur Einhaltung der vorgesehenen Nebelzeit im Eieruhrprinzip
• integrierbar in Druckluftleitung zwischen Drucklufterzeuger und Nebelgerät
• einfachste Programmierung über 3 Tasten

Geräteoptionen und Zubehör

• mit und ohne integriertem Druckregler

Leistungsdaten

• Maße: L=190 mm x B=130 mm x H=90 mm
• Gewicht: ca. 1,5 kg
• Schutzgrad IP45
• 230 VAC
• ca. 100 W
• Anschluss Druckluft über Schnellkupplung und Stecknippel NW 7,2 mm
• max. Druck Druckluft 8 bar
• max. Durchfluss Druckluft: 400 l/min

Mit dem Timer lässt 
sich die vorgesehene 
Desinfektionsnebel-

Zeit ganz einfach nach 
dem Eieruhrprinzip 

programmieren.

Pfalz Tec GmbH
Geschäftsführer: Heinz Gerke
Erligheimer Ring 9
D - 02829 Markersdorf

Kaltnebelgeräte und automatisierte Anlagen für
Desinfektion - Pflanzenschutz - Schädlingsbekämpfung

Tier- und Pflanzenstärkung - Staub- und Geruchsbindung
Luftbefeuchtung - Schimmelbeseitigung

 +49 (0) 35829 63 1111
       info@pfalz-tec.com
      www.pfalz-tec.com 

Technisches Datenblatt Düse W03

Dosierdüse

Medienanschluss
Ø 8/6

Druckluftanschluss
Ø 12/10

Befestigung Sterngriff 

Überwurfmutter

Blendeneinsatz

Spezifikationen

• austauschbare Blendeneinsätze für Leistungsanpassung
• Düse, Blenden und Dosierdüsen in Edelstahl 1.4305
• regulierbarer Mitteldurchsatz über verschiedene Dosierdüsen
• Druckluftanschluss: Schnellverschraubung 12/10
• Medienanschluss: Schnellverschraubung 8/6
• Maße: L=90 mm x B=60 mm x H=90 mm
• Gewicht: ca. 0,3 kg

Leistungsdaten

Druck Effektive
Liefermenge
Druckluft

Mitteldurchsatz bei gewünschtem Reichweite
des Nebels
im Raumtrockenem Nebel für mittlerem Nebel für nassem Nebel für

• Pflanzenschutz
• Heilmittel
• Schädlingsbekämpfung
• Desinfektion

• Desinfektion • Befeuchtung

3 bar 100 l/min 1 bis 2 l/h bis 5 l/h bis 8 l/h bis 15 m

6 bar 200 l/min 2 bis 3 l/h bis 8 l/h bis 12 l/h bis 18 m

Spezielle Leistungsdaten

Blende 30 40 50

Dosierdüse 7 8 10 12 15 7 8 10 12 15 7 8 10 12 15

1,5 bar 2,22 2,88 4,68 5,32 5,78 2,34 3,12 4,84 5,56 6,00 2,44 3,22 5,06 5,76 6,48

3 bar 2,40 3,04 4,80 5,54 6,30 2,80 3,66 5,44 6,15 6,87 2,92 3,84 5,68 6,52 7,24

Mit der Düse WO3 
kann der Desinfektions-
nebel dem jeweiligen 
Betriebsbedürfnis an-

gepasst werden: 
Austauschbare 

Blendeneinsätze und 
verschiedene Dosier-
düsen machen das 

möglich.

Produkte erhältlich bei Ihrem teilnehmenden Dagema-Fachgroßhändler.



Hygiene & Sicherheit

Haug Bürsten

Bereits die frischgrüne Farbe ist ein Hinweis auf ihre 
Besonderheit: Diese Einmalhandschuhe von Ampri sind bio-
logisch abbaubar. Nach zwei Jahren haben sich die Nature 
Gloves um 76 Prozent abgebaut – das ergab die 
entsprechende Standard-Testmethode (ASTM 
5526). Auch wenn der Abbauprozess 
natürlich von den jeweiligen äußeren 
Bedingungen wie Temperatur und 
Luftfeuchtigkeit abhängig ist, 
zersetzt sich das Produkt nach 
der Entsorgung im Kompost 
oder in der Deponie generell 
wesentlich schneller als normale 
Nitrilhandschuhe. Dabei stehen 
die Nature Gloves den Herkömm-
lichen in Optik, Qualität und Haltbarkeit 
in nichts nach. Sie erfüllen die Anforderungen 
für den Einsatz in diversen Branchen, sei es in der Lebens-
mittelproduktion und -verarbeitung, in der Pharma- und 
Chemie-Industrie, ja selbst im medizinischen Bereich. Als Teil 
der persönlichen Schutzbekleidung sind sie als PSA-Artikel 

Nature Gloves von Ampri
Biologisch abbaubare Nitrilhandschuhe

Von Haug kommen Hygiene-Produkte für so ziemlich alle 
Branchen und Bereiche, in denen gewischt, geschrubbt, 
gebürstet, sprich: hygienisch einwandfrei gereinigt werden 
muss. Für den Einsatz im lebensmittelverarbeitenden 
 Gewerbe hat der weltweit bekannte Bürstenspezialist ein 
wirklich praktisches Rundum-sorglos-Paket geschnürt. Das 
„Starterpaket Küche“, das natürlich auch für viele andere Be-
reiche anwendbar ist, bietet bestes Basis-Equipment und ist in 
zwei leicht unterschiedlichen Varianten zu haben. Es enthält 
einen Großraumbesen, einen zweilippigen Wasserschieber 
plus Ersatz-Gummilippe, drei lange Alustiele, eine kurze Stiel-
bürste und in einer Variante einen robusten Wischer, in einer 
anderen einen sehr zweckmäßigen Eckenschrubber. Die 
selbstverständlich absolut lebensmittelkonformen Reini-
gungsgeräte gibt es wahlweise in Weiß, Blau und Rot. 

der Kategorie III eingestuft und schützen nach 
EN374-5 vor Mikroorganismen wie Bakterien, 
Viren, Pilzen und Keimen. Sie zeigen verläss-
liche Beständigkeit gegen Öle, Fette und 

Lösungsmittel. Und sie sind 
gleichermaßen für die Verar-

beitung  trockener, wäs-
seriger, saurer, öliger, 

fettiger und alkoholi-
scher  Lebensmittel 
geeignet und  zertifi -
ziert. Mit texturierten 
Fingerspitzen und 

beidseitiger Passform 
bieten sie zudem viel Tra-

gekomfort. Die Nature  Gloves 
sind auch in  beliebtem Schwarz zu 

 haben. Weiteres Plus für die Umwelt: Die 
Boxen und Umkartons sind aus Recycling-
Papier.
www.ampri.de

REGALWAGEN

Die ideale Kombination aus 

Stabilität und Mobilität –

damit Speisen sicher von 

A nach B kommen.

bpro-solutions.com

RWR 160 Regalwagen

Maße (L x B x H) 460 x 613 x 
1645 mm

Kapazität 18 GN 1/1 oder 
36 GN 1/2

Tragfähigkeit 200 kg

Rollenausführung ø 125 mm, 
4 Lenkrollen, 
davon 2 mit 
Feststeller

231128_anz_DAGEMA_RWR-160_52x280_RZ.indd   1231128_anz_DAGEMA_RWR-160_52x280_RZ.indd   1 04.12.23   13:1004.12.23   13:10

Bestes Basis-Equipment: Das „Starterpaket Küche“
So lassen sie sich, je nach Farbe, ganz einfach 
unterschiedlichen Einsatzbereichen zuordnen. 
Die hochwertigen Hygiene-Produkte von Haug 
Bürsten sind vom Bundesverband der Lebens-
mittelkontrolleure e.V. getestet und empfohlen.
www.haugbuersten.de
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Hygiene & Sicherheit

Wie uns auf der Warenbörse der Dagema eG 
im vergangenen September am Stand der 
Abena Re-Seller GmbH gleich auffi  el: Der Thor 
Power Grip sieht irgendwie anders aus. Das 
liegt an seiner speziellen Oberfl äche. Die ist 
nicht ganz glatt, wie bei Einmal-Handschuhen 
allgemein üblich, sondern zeigt eine Art feiner 
Rautenstruktur. Und diese sogenannte Dia-
mantstruktur sorgt für die besonders sichere 
Griffi  gkeit, den „Power Grip“. Da hat man auch 
bei Arbeiten mit nassem, öligem und fettigem 
Material alles bestens im Griff . Äußerst prak-
tisch: Der Handschuh weist diese Struktur 
beidseitig auf. Egal, wie man ihn dreht und 

wendet: Man erwischt beim Reinschlüpfen 
also immer die richtige Seite. Dabei überzeugt 
der Einmalhandschuh aus Nitril mit allen Vor-
teilen, die das Material so mit sich bringt. Es ist 
reißfest und strapazierfähig, beständig gegen 
Fette und Öle und bietet mit gutem Tastemp-
fi nden und hoher Hautverträglichkeit ange-
nehmen Tragekomfort. Und natürlich ist der 
Handschuh lebensmittelecht. Er entspricht 
außerdem der PSA Kategorie III und schützt 
nach EN374-5 vor mikrobiologischen Erre-
gern. Als echter Tausendsassa ist er sowohl in 
der Lebensmittelverarbeitung und Gastrono-
mie wie auch in Werkstatt, Industrie und 

Thor Power Grip von Abena
Alles bestens im Griff

Montage einsetzbar. Es gibt ihn in Schwarz 
und leuchtendem Orange in den Größen S bis 
XXL. Er ist ab Werk für fünf Jahre haltbar.
www.abenareseller.de

Produkte erhältlich bei Ihrem teilnehmenden Dagema-Fachgroßhändler.
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-SeriePREMIUM

KBS Gastrotechnik GmbH
Schoßbergstraße 26 | 65201 Wiesbaden
Tel. 0611 44787-150 
www.kbs-gastrotechnik.de

LOW-FLOW 
Save Water. Save Energy. Save Money. 

Diese Brause hat eine Durchflussrate von nur 
4 l/min bei 3 bar. Durch den hohen Druck wird eine 
optimale Reinigungsleistung bei gleichzeitig sehr 
geringem Wasserverbrauch erzielt. In Gastronomie 
und Einrichtungen mit hohem Spülbedarf können 
durch den Einsatz dieser Brause mehrere hundert 
Euro pro Jahr für Wasser, Abwasser und Energie 
(Warmwasser) gespart werden.

  1 Spiralfeder aus Stahl, beschichtet zur Rostbeständigkeit der 
Feder. Die perfekte Krümmung sorgt für lange Lebensdauer 
des Schlauchs.

2 Schutzring, um Reibung zwischen Feder und Flex-Schlauch 
zu vermindern.

3 Hochleistungs-Spiral-Flexschlauch aus rostfreiem Stahl; 
Innenschlauch aus Silikon; DVGW zertifiziert für maximale 
Hygiene und einfache Reinigung.

4 Wandhalterung aus verchromtem Messing, Länge 115 mm.
5 Brausehaken aus verchromtem Messing.
6 Armatur auf Rohr vormontiert für maximale Stabilität und 

perfekte Ausrichtung, Auslauf Ø 25 mm
7 Standrohr aus Edelstahl AISI 304 für beste Hygiene auch 

bei längerem Nichtgebrauch.

Die Waschbrausen der Premium-Serie werden 
höchsten Ansprüchen gerecht und sind für all 
diejenigen, die bei Stil, Technologie und Leistung 
keine Kompromisse machen. Die verwendeten 
Materialien werden sorgfältig ausgewählt, 
um maximale Haltbarkeit und Wasserqualität 
zu gewährleisten.

Besondere Eigenschaften dieser Serie:
� 3/4 Kartuschen, bei Bedarf austauschbar
� Extrem robuster Montageschaft zur sicheren 

Anbringung in Arbeitsplatten bis 60 mm Stärke
� Extra-stabile 25 mm Durchmesser Ausläufe 

für Mischbatterien und Vorspülbrausen

8

HOHE ERSPARNIS DANK LOW-FLOW BRAUSEKOPF



Bestes vom Metzger

Tag der Weißwurst
22.2.

Die original Münchner Weißwurst muss 
51 Prozent Kalbfleisch enthalten (www.
lgl.bayern.de). Meistens ist sie aber nicht 
„original“: „Kalbfleisch kommt inzwi-
schen, wenn überhaupt, nur sehr wenig 
hinein“, sagen bayerische Metzger, die 
wir dazu befragten. Weißwurst hat 
heute, so scheint’s, viel Schwein.

Die Geburtsstunde der Weißwurst schlug 
am 22. 2. 1852: Damals gingen einem 
Münchner Metzger, der 
natürlich Sepp hieß, die 
Schafsaitlinge für seine 
Kalbsbratwürste aus. 
Er ersetzte sie durch 
Schweinedärme, hatte 
aber Angst, diese könnten beim
Braten zerreißen, und brühte seine 
Würste stattdessen.

Ein Denkmal für die Weißwurst
Die Glasstadt Zwiesel macht den 

„Weißwurst-Äquator“ am 49. Breiten-
grad fest und ihn per Denkmal sichtbar.

DONAU ODER MAIN?
Andere verorten ihn 

100 Kilometer nördlich der 
bayrischen Landeshauptstadt, 

wieder andere entlang der Donau, 
weitere entlang des Mains. 

Sie schmeckt aber auch am Rhein!

Klassischerweise 
gehört zur 

Weißwurst eine 
Brezen – und, 
ganz wichtig: 

süßer Senf, denn 
scharfer überdeckt 

ihren feinen 
Geschmack.

DIE KÖNIGIN DER WURST!

WEISSWURST

Klassischerweise Klassischerweise 
gehört zur gehört zur 

Weißwurst eine 
Brezen – und, 
ganz wichtig: 

süßer Senf, denn süßer Senf, denn 
scharfer überdeckt scharfer überdeckt scharfer überdeckt 

ihren feinen ihren feinen 
Geschmack.Geschmack.

Klassischerweise 

süßer Senf, denn 
scharfer überdeckt scharfer überdeckt 

lgl.bayern.de). Meistens ist sie aber nicht 

WEISSWURSTWEISSWURST
Schweinefleisch
Kalbfleisch
weißer Speck 

Schwarten vom Schwein
Petersilie
Zwiebel

Salz, Pfeffer, 
ein bisserl Macis

Zitrone
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München

49° nördl. Breite

Passau
Augsburg

Bayreuth

Nürnberg

Frankfurt am Main

„WEISSWURST-ÄQUATOR“
MAIN

„WEISSWURST-
ÄQUATOR“

DONAU
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NEUE GEWÜRZDOSEN

Heyers’ Gewürzwelt

Die Dagema-Gewürze sind jetzt in attraktiven neuen  
Aludosen erhältlich. Die Dosen verfügen nicht nur über  
einen praktischen Kunststoffstreueinsatz mit Versiege-
lung und grober wie feiner Schüttöffnung, sondern sind 
in ihrer schlichten schwarzen Optik auch echt schick. 
Die kleinen schwarzen Dosen haben einen Durch-
messer von 95 wie eine Höhe von 54 Millimetern 
und damit eine angenehm handliche Größe. 
Bestens passend für Gewürz-Board oder -schub-
lade, eignen sie sich ideal zum Verkauf an den 
Endverbraucher. Auf dem Frontetikett ist dabei ein  
Branding mit dem eigenen Unternehmenslogo möglich. 	
	 Ab zehn Dosen pro Gewürz wird 

jedes der Dagema-Gewürze ab-
gefüllt. Die Mindestabnahme  

beträgt 60 Dosen.  
Ein Hingucker für jede  
Ladentheke!

Patrick Heyers,  
Fleischermeister & Leiter der  

Dagema-Gewürzmühle

Dekorativ und praktisch

ATOSA ist ein Hersteller von hochwertigen 
Großküchengeräten mit Niederlassungen 
in 21 Ländern, die in 80 Ländern weltweit 
Service und Vertrieb anbieten. Eine dieser 
Niederlassungen ist Atosa Deutschland 
mit einem professionellen Team von Ver-
triebsmitarbeitern, die in ganz Deutschland 
tätig sind und auch nach Österreich, in die 
Schweiz, die Niederlande, nach Norwegen, 
Schweden, Ungarn, Belgien und in die 
Tschechische Republik verkaufen. Atosa 
Deutschland ist seit 2016 in Betrieb, steigert 
jedes Jahr seinen Umsatz und vergrößert 
seinen Kundenstamm.
Atosa verwendet nur erstklassige Maschinen 
und hochwertige Materialien für die Herstel-
lung seiner Großküchenprodukte und setzt 
dabei die neueste Technologie ein. In unse-
rer Produktionsstätte in China werden jähr-

lich über 500.000 Kühlschränke, 100.000 
Eismaschinen und 100.000 Kühlvitrinen her-
gestellt. Auf der Messe „Host“ im Oktober 
2023 in Mailand stellten wir unsere neuen 
Produkte vor, die für 2024 zu erwarten sind, 
und erhielten viel Interesse und positives 
Feedback von unseren Kunden und neuen 
Interessenten. Atosa strebt stets danach, die 
Grenzen der Innovation zu überschreiten, 
was am Stand mit der Präsentation unserer 
neuen Roboterarm-Fritteuse, Touchscreen-
Kombibacköfen mit den Optionen GN1/1 
oder GN2/1 und unserer neuen Kühl- und Ge-
frierschränke mit Touchscreen-Display und 
Monoblock-Design gezeigt wurde. Ebenfalls 
neu in unserem Sortiment für 2024 ist die 
Einführung unserer Induktionskochfelder 
und Elektrokochgeräte. Wir sind ständig 
bestrebt, die Technologie unserer Produkte 

weiterzuentwickeln und zu verbessern.
Qualität und Service haben bei uns oberste 
Priorität, und für unsere Marke ATOSA wird 
eine volle Garantie von zwei Jahren ge-
währt. Wir sind auf dem Markt für unseren 
außergewöhnlichen Kundendienst bekannt 
und bemühen uns, Reparaturanfragen nach 
Möglichkeit innerhalb von 24 bis 48 Stunden 
zu erledigen. Wir liefern innerhalb von 2 bis 4 
Tagen direkt von unserem Lager an Ihr Lager 
oder per Drop-Shipping.

Ein Hersteller, auf den man stolz sein kann. 
Advertorial
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Zusatzstofffreie Gewürze in  
dekorativen Dosen sind  

eine attraktive  
Angebotsbereicherung  

für jede Metzgerei.
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Finanzielle Bildung
Egal, ob es um Konteneinrichtung, Vertragsabschlüsse oder Altersvorsorge geht – fi nanzielle 

Bildung spielt in jeder Lebensphase eine Rolle. Sie bedeutet Chancen für mehr Teilhabe, 

Wachstum und Wohlstand. Das Bundesfi nanzministerium (BMF) und das Bundesbildungs-

ministerium (BMBF) haben nun die „Initiative Finanzielle Bildung“ vorgestellt.

Recht:Finanzen

Steuerkanzlei Schumacher
Blumentalstr. 141, 47798 Krefeld
Tel. +49 2151 6466-0
Fax +49 2151 6466-40

Wie immer gilt: Bei Fragen wenden Sie sich 
bitte an Ihren Steuerberater.

„Finanzielle Bildung ist ein wesentlicher Teil der Allgemeinbildung 
und begleitet uns durch das ganze Leben. Gemeinsam haben wir uns 
in diesem Jahr auf den Weg gemacht, sie zu stärken. Dafür haben 
wir uns drei Meilensteine vorgenommen, an denen wir intensiv ar-
beiten,“ erläutert Bundesbildungsministerin Bettina Stark-Watzinger. 
Künftig werden auf der Finanzbildungsplattform „Mit Geld und Ver-
stand – Finanzielle Bildung zahlt sich aus“ die vielfältigen öff ent-
lichen Angebote im Bereich fi nanzielle Bildung gebündelt, sichtbar 
gemacht und für unterschiedliche Zielgruppen aufb ereitet. Die Platt-
form berücksichtigt dabei unter anderem Inhalte der Bundesanstalt 
für Finanzdienstleistungsaufsicht, der Deutschen Bundesbank, der 
Deutschen Rentenversicherung Bund sowie zahlreicher Bundes- und 
Landesministerien. Sie soll über das kommende Jahr kontinuierlich 
erweitert und ausgebaut werden.
Nach wie vor besonders interessant sind die Erklärungen zur Schul-
denbremse, zu Sondervermögen und zum Bundeshaushalt.
Quelle:
www.bundesfi nanzministerium.de

www.mitgeldundverstand.de 
Auf dieser Internet-Seite werden im Bereich 
„Bildungsangebote“unter den im Kasten auf-
geführten Kategorien Fachbegriff e erklärt, 
Broschüren und Videos angeboten sowie 
Online-Rechner zur Verfügung gestellt.

» Anlageprodukte
» Finanzpolitik
» Generelle Fragen
» Gesetzliche Altersvorsorge
» Immobilienfi nanzierung
» In angestellter Arbeit
» Kontenarten
» Steuerliche Grundlagen
» Geldpolitik
» und diverse andere

FREY Vakuumfüller

Anbaulift zur Steigerung 
der Arbeitsergonomie 
und -sicherheit

Kompakte Bauweise
ermöglicht Einsatz auch bei 
engen Platzverhältnissen

Einfacher und schneller 
Sortenwechsel mittels 
Touch Screen Steuerung

Garantiert gleichbleibend 
stramme und fest gefüllte Ware

Darmhaltevorrichtung zur 
Beschleunigung des Füllprozesses

Entlastung des Bedienpersonals

FREY Kolbenfüller 

OSCAR-20: Zylinderinhalt 20 Liter 
Einfachste Bedienung
Ausführung in Edelstahl 
Geringste Betriebskosten

K2-30: Zylinderinhalt 30 Liter 
Der Klassiker zum Portionieren und 
Abdrehen, Produktschonendes 
Füllverfahren, Schnellster Sortenwechsel,
Modernes hygienisches Design,
Minimale Wartungskosten,

Heinrich Frey 
Maschinenbau GmbH
89542 Herbrechtingen 
Telefon: +49 7324 1720
info@frey-maschinenbau.de
www.frey-maschinenbau.de

Wir realisieren ihre ideen
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Zu beziehen über Ihren teilnehmenden Dagema-Fachgroßhändler.
Dagema eG • Siemensring 20 • D-47877 Willich • Tel.: +49 2154 4995-0 • info@dagema.com • www.dagema.com

Abbildungen ähnlich, ohne Dekoration, Irrtümer vorbehalten. Nachdruck – auch auszugsweise – verboten. © Dagema eG

PAPIERE

TÜCHER

SCHWÄMME

Entdecken Sie professionelle Hygienelösungen für den Fleischerei- 
und Gastronomiebedarf bei Ihrem Dagema-Fachgroßhändler. Von 
Reinigungstüchern über Schwämme bis hin zu Hygienepapieren – 
optimieren Sie Ihre Abläufe mit unseren Artikeln. Professio-
nelle Sauberkeit  – maßgeschneidert auf Ihre Anforderungen!

Beachten Sie auch unser 
umfangreiches Sortiment an 

Reinigungsmitteln.

lebensmittelzertifiziert


